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DI Dm Dc
Substancies que poden causar al-lergia 1: Gluten 3: Ous 5: marisc 7 : apit
alimentaria (Al-lergogens) : 2: Llet, lactis 4: Peix 6: fruits secs 8: soja

No obstant la informacié del contingut dels al-lergdgens, és obligacié del comensal
informar a la cuina del patiment de qualsevol al-lérgia alimentaria per tal de poder

adaptar el menu a les seves necessitats
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Ciurons trempats
Pollastre amb salsa
d'ametlles i patata forn

Fruita

1-2-3-6

4 5 6

Magnolies bolognesa Crema de pastenaga amb Llenties

Filet de llu¢ planxa amb crostons Brag de carn picada amb

mongeta tendre saltejada Llom metxat amb puré de patata ||verdura a la jardinera i arros blanc

Fruita Fruita Fruita

Sopa reina (ou,sémola)
Aguiat de piteres d'indiot
amb verdures

logurt

8

10

Arrds amb salsa de tomatiga
i carabasso / Truita de cuixot
dolg .Lletuga i tomatiga.

Ensalada de fruita natural

1-2-3-4 1-2-3 1-2-3

1-2-3-6

1-2-3

11 12 13

Ensalada de pasta Mongetes blanques cuinades Puré de carabassa

Pitera de pollastre amb Pilotes amb salsa de tomatiga Escaldums de pollastre

14

Arros de peix

Llom amb ensalada

15

16

17

Sopa d'estrelletes

Llenguado planxa

amanida Patata forn Patata bollida trempada
Fruita Broxeta de fruita Fruita logurt Fruita

1-2-3-4-5 1-2-3-6 1-2-3-6 1-2-4-5 1-2-3-4

Sopeta Arros tres delicies Fideua de verdures Espaguetti bolonyesa Picada de patatilla i olives

Piteres de pollastre amb Calamar arrebossat amb Salsitxa fresca amb salsa de

Truita francesa amb ensalada

Hamburgueses amb patates

salsa de tomatiga i patata ensalada tomatiga i amanida variada
Fruita Fruita Fruita logurt Gelat
1-2-3 1-2-3-4-5 1-2-3 1-2-3 1-2-3




